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Dr. Florentine Frentz

Wissenschaftliche Referentin bei der Bundeszentrale fur gesundheitliche Aufkarung (BzgA)
in Koln

Bachelorabschluss in Food and Business (Zuyd Hochschule, Niederlande), Masterabschluss
in Management, Economics and Consumer Studies (Universitat Wageningen, Niederlande)
Wurde 2019 an der Universitat Siegen promoviert: The Pursuit of Food Well-Being. The
Mechanisms Behind Consumers’ Food Well-Being and Their Relevance for Food Retailing
and Marketing

Dissertation als Buch im SpringerGabler Verlag erschienen

Dr. Margareta Buning-Fesel

Diplom-Okotrophologin, Studium und Promotion an der Universitat Bonn

Leiterin des Bundeszentrums fiir Erndhrung in der Bundesanstalt fir Landwirtschaft und
Erndhrung in Bonn

Dariber hinaus in zahlreichen Fachverbanden und Netzwerken aktiv (VDOE, Netzwerk
Erndhrungskultur etc.)

Lehrauftrage an den Hochschulen Niederrein und Coburg zu Erndhrungskommunikation, zur
Didaktik der Beratung von Gruppen

Lea Leimann

Gelernte Konditorin und studierte Okotrophologin

Aktuell im Masterstudium Sustainable Food and Natural Resources am Centre for
Alternative Technology in Wales (Masterarbeit zu der Frage: Wie grof3 ist der Spielraum fir
Verhaltensanderungen von Erzeuger*innen und Verbraucher*innen, um eine
Nachhaltigkeitstransformation des deutschen Milchsystems herbeizufiihren?)

Seit 2009 Mitglied von Slow Food und aktiv bei Slow Food Youth

Seit 2019 Vorstandsmitglied von Slow Food Deutschland



Dr. Benedikt Jahnke

= Wissenschaftlicher Mitarbeiter am Fachgebiet Agrar- und Lebensmittelmarketing der
Universitat Kassel. Aktuelles Forschungsprojekt von Suboptimal Food im Oko-Handel

= Studium: Okologische Agrarwissenschaften (Universitit Kassel), Wirtschaft und Soziologie
des Landbaus (Universitat Gottingen)

= Promotion: Mulltauchen fiir eine bessere Welt: Eine Mixed Methods Studie zum Containern
in Deutschland (Institut fiir Soziologie, Universitat Bern, Schweiz)

Sascha Holzle

= Studienorganisator an der Deutschen Hotelakademie (DHA) in Kéln
=  War Kiichenchef und ist gelernter Didtkoch sowie Kiichenmeister (IHK)

Egmont Merté

= Leiter der Gastronomie Standort Allianz SE in Miinchen, stellvertretender Leiter Facilities
Standort Allianz SE in Miinchen

= Mitglied im Vorstand des Deutschen Institut fir Gemeinschaftsgastronomie (DIG)

= Ausbildung zum Hotelkaufmann und Koch

= Besuch der Hotelfachschule mit betriebswirtschaftlicher Ausrichtung

= Verschiedene Auslandstétigkeiten zur Betreuung von Hotel-Preopenings

= Durchfuhrung von Schulungsseminaren in China, in den Vereinigte Emiraten und Frankreich

Magister Hanni Rutzler

= Erndhrungswissenschaftlerin und Gesundheitspsychologin

= Grinderin und Leiterin des futurefoodstudio in Wien

= Fihrende Food-Trendforscherin im deutschsprachigen Raum
= Autorin des jahrlich erscheinenden ,,Food Report*

= International gefragte Referentin

= Seit 2017 im Kuratorium der Dr. Rainer Wild-Stiftung



Prof. Annegret Flothow

Professorin fiir Psychologie am Department Okotrophologie der HAW
Leiterin des AK Betriebliche Gesundheitsforderung des VDOE
Mitglied im Vorstand der Zentralen Erndhrungsberatung (zeb e.V.) in Hamburg

Prof. Dr. Kai Purnhagen

Professor flir Lebensmittelrecht an der Universitat Bayreuth. Forschte und lehrte an den
Universitaten Wageningen, der London School of Economics and Political Sciences, am
Européaischen Hochschulinstitut in Florenz, an der University of Wisconsin-Madison, und an
der Justus-Liebig-Universitat Giel3en.

Forschungsschwerpunkte sind das Europarecht, das internationale Handelsrecht sowie die
interdisziplindre Analyse des Rechts.



